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= INTENSJON: FAGSKOLE SOM L@FTER MATFAGENE

— @kt kompetanse
— @kt status
Flere muligheter
- okt rekruttering til

— restaurant og matfag

— landbruksfag

—> styrket rekruttering og verdiskaping i neeringene gjennom flere
fagutdannede

— Reiselivsnaering (- herunder gard-/bygdeturisme)

— Landbruksnaering



INNHOLD | PRESENTASJONEN

Forprosjektet — mal, organisering og innhold
2. Bakgrunn for prosjektet — behov i markedet
a) Samfunnsendringer og forbrukertrender
b) Rekrutteringsutfordringer i naeringa
c) Fagskolereformen
3. Fagliginnhold og organisering
a) Studietilbudet Mat og matkultur (2005-2014) som utgangspunkt
b) Organisering

c) Innspill
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1. FORPROSJEKTET: ORGANISERING OG FINANSIERING

Finansiering:

— Nordland fylkeskommune
— NIBIO

— Mosjgen vgs
Styringsgruppe:

Prosjektleder: Eva Narten Hgberg, NIBIO

Kurt Henriksen, rektor - Mosjgen vgs

Rolf Jeran Forsmo, Naturbruk -Mosjgen vgs

Bente Témmervik/Veronica Jakobsen, Restaurant og matfag - Mosjgen vgs

Per T. Tgrrisen, kokk - Mosjgen vgs ﬁ
\&/ Nordland

FYLKESKOMMUNE
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PROSJEKTMAL

Avklare/belyse:

— hvilke konkrete behov naeringene har for kompetanseutvikling pa dette
omradet (restaurant-/serveringsbransjen/reiselivsnaeringa og
landbruksnaeringa)

— avgrensning av tema, innhold og profil pa fagskoletilbudet

— hvilke samarbeidspartnere som er aktuelle a knytte til seg i et
hovedprosjekt

— hvordan et hovedprosjekt skal organiseres og styres

qC NiBIO



RESULTAT

Forprosjektet skal lede fram til en spknad om et hovedprosjekt.
Hovedprosjektets mal: Spknad til NOKUT om et fagskoletilbud

forprosjekt hovedprosjekt Sgknad Fagskole
NOKUT MAT
2017 (an/feb) 2017/-18 2018 2019 °?

NOKUT: Nasjonalt organ for kvalitet i utdanningen

qC NiBIO



EFFEKTER

— Pa lang sikt: Tiltaket vil bidra til styrket rekruttering gjennom flere
fagutdannede, ved 3 tilby en attraktiv utdanning i trad med
fagskolereformens intensjon.

— Pa kort sikt: Tiltaket vil gi grunnlag for a kunne utvikle en ny lzereplan for et
fagskoletilbud samt a utarbeide en sgknad om godkjenning av denne i
NOKUT.



2. BAKGRUNN FOR PROSJEKTET — BEHOV | MARKEDET:
A) SAMFUNNS- OG FORBRUKERENDRINGER

@kt fokus pa ...

— Ernaeringsmessig- og kulinarisk kvalitet (billig nedtones)

— Valgmuligheter
— Mat med sarpreg
— Mat som identitet

)
>
>

— Beerekraftig produsert mat ===p

— Opplevelsesneeringa

qC NiBIO

)

mangfold i mattilbudet
historien bak produktet viktig!

pa spken etter var kulturarv (lutefisk,
rakfisk, smalahove...)

etisk kvalitet
turisten vil ha

matopplevelser...




FORBRUKERENDRINGER... | e

s far (men holdbar ogsi etter); =

e OSTOSC

— @kt betalingsvilje for lokal mat
(Norge):

— Nordlendingene pa topp: 77 %
— Landet for gvrig: 67 %
— Omsetningsvekst for lokal mat i
butikk:

— 2,5 ganger st@rre enn for annen
mat

— Utgjor i dag 4,8 milliarder NOK
— Mal: 10 milliarder NOK i 2025

qC NiBIO




BAKGRUNN FOR PROSJEKTET:
B) REKRUTTERINGSUTFORDRINGER

— Lave sgkertall til restaurant- og matfag
— Fa fagutdannede
— Mangel pa kompetent og stabil arbeidskraft

— Import av arbeidskraft: Mange fremmedspraklige representanter for norsk
turistnaering og norsk kulturarv (fordeler og ulemper)



BAKGRUNN FOR PROSJEKTET:
C) FAGSKOLEREFORMEN

Fagskolen — et attraktivt utdanningsvalg (NOU 2014:14)

Behov for
— @kt status
— Tydelig eierskap, styring, struktur og finansiering

— Styrket kvalitet

| dag: Ikke mange nok som tar yrkesrettet utdanning pa tertizert niva til at det
dekker markedets behov.

qC NiBIO



Meld.St.9

(2016-2017)
Melding til Stortinget

Fagfolk for fremtiden

Fagskoleutdanning



48 TILTAK FOR A NA REGJERINGENS MAL FOR
FAGSKOLESEKTOREN

Flere av tiltakene vil legge til rette for gkt anerkjennelse av
fagskoleutdanningen, bl.a. ved a apne for at utdanningen

— kalles hgyere yrkesutdanning
— gir tilleggspoeng for opptak til h@yere utdanning

— skal vaere en selvstendig del av utdanningssystemet, pa niva over

videregaende opplaering og komplementaer til universitets- og
hgyskoleutdanning. .

Meld. St.9




3 FAGLIG INNHOLD OG ORGANISERING

STUDIETILBUDET « MAT OG MATKULTUR» (2005-2014):

UTGANGSPUNKT FOR FAGLIG INNHOLD

Fleksibelt studie

6 emner a 15 studiepoeng:
3 samlinger pr emne:

o 2-3 dagers varighet

 Desentralisert

-"-‘“‘" Big‘/‘;rsk
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MALGRUPPE:

— Smaskala matprodusenter

— Smaskala serverings-/reiselivsbedrifter

— Reiselivs-, hotell-, restaurant- og kafébransjen
— Dagligvare og neeringsmiddelindustri

— Mattilsynet/radgivningssystem

— Laerere i alle skoleslag

— Helsesektoren

— - og alle andre som lever av mat... ©

qC NiBIO



STUDIEPROGRAM MAT OG MATKULTUR

INNFARING | MAT OG MATKULTUR 1 (15 STP)

INNFARING | MAT OG MATKULTUR 2 (15 STP)

MAT SOM OPPLEVELSE (15 STP)
MAT, MILJ@ OG MANGFOLD (15 STP)
ERNARINGSKVALITET OG HELSE (15 STP)
MAT GJENNOM HISTORIEN (15 STP)

Sum: 90 stp




STATISTIKK FOR GJENNOMF@RING

269 studieplasser fordelt pa 6 emner
* 100 % gjennomfgring
* 99 3 % fullfgort eksamen



STUDENTER, FORDELT PA MALGRUPPE

Primarprodusenter, Landbruk, fiske, reiseliv,
serveringsbedrifter matforedling/matservering, kokk
2 Undervisning/formidling Leerere, museumspers, forskere 32
m.m.
3 Konsulenter, forvaltning Mattilsyn, fylkesmann, 7
forsgksringer, naeringsselskap,
kommuner
4 Helsepersonell 4 \
5 Andre
SUM 99

*) Tallene er veiledende da enkelte studenter kan hgre inn under

‘re kategorier
BRTATE S S %




KJ¢NNSFORDELIN€, STUDENTER .

> )
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Kvinner

=
T

Menn 31 31

SUM 99 100




HVILKEN KUNNSKAP?

1. Kulturhistorien
2. Konserveringsteknikker/biokjemi/mikrobiologi

3. Ernaeringskvalitet og helse

4. Hvor’n bruke dette i
naeringsutvikling;
g - g

Mat som opplevelse!




MATVAREGRUPPER

- Kjott

— Fisk

— Melk

- Egg

— Korn

— Grennsaker/frukt/beer
— Ville vekster

NIALLE

Behandles pa tvers av
pt 1-4, ogsa i forhold
til primaerproduksjon
(inkl. gkologisk mat og
- matproduksjon)




KUNNSKAP OG BEVISSTHET |
UTVIKLING AV
OPPLEVELSESPRODUKTET

HISTORIE

AKTIVITED




KUNNSKAP OG BEVISSTHET |

UTVIKLING AV
OPPLEVELSESPRODUKTET
NATUR
HISTORIE
KULTUR

AKTIVITED




MATENS HISTORIE — EN MERVERDI FOR
PRODUSENTEN, SPISESTEDET OG GJESTEN




pr raelavER NS O
$ HISTORIEN BAK
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HISTORIEN ER MYE MER ENN PRODUKSJONSSTED!
DRIFTSFORM HUSDYRRASE DYREVELFERD




KONSERVERINGS- OG FOREDLINGSMETODER
SPEKING TORKING FERMENTERING
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ERNARINGSKVALITET




KULTURHISTORIE




FORTELL HVA DU PRODUSERER/SERVERER!
- DETTE KREVER KUNNSKAP!




STUDIESAMLINGENE ER BEDRIFTSBE&ZK




SAMLINGSSTEDER/BEDRIFTSBES@K

Bedrift
Dgnnes Gard
Augustbryggo
3 Kalver
Klokkergarden
Oleas kjpkken
Torshavn
Kjeerringgy
Prugelhei
Orrhaugen gard
Seeterstad gard
Vega havhotell

Vikgarden landhandel og kaffebu
Hpgremma
Ragnhild Sparrok Larsen
Bolstad
Gakka Mathus
JC NiBIO

Kommune
Dgnna
Hergy
Dgnna
Rpdgy
Lurgy
Lurgy
Bodg

Mo i Rana
Hemnes
Hattfjelldal
Vega

Vefsn
Vefsn
Hattfjelldal
Hattfjelldal
Vega

Skogsholmen Gjestehus
Hildurs Urterarium
S¢mna Bygdetun
Petter Dass Museumet
Tjotta gjestegard
Strandli gard, Fiplingdal
Tangen, Majavatn
Urstabben Gardskafe
Gulburet

Husfrua

Berg Gard

Stremnes

Gangstad Gardsysteri
Wangbrygga i Bardal
Straumbotn gardsysteri

Holmen gard, Eitradalen
Gryteselv fjellgard

Italia — en rekke bedrifter i

Piemonte, inkl UNISG

Vega
Brenngy
S¢gmna
Alstahaug
Alstahaug
Grane
Grane
Brenngy
Indergy
Indergy
Indergy
Indergy
Indergy
Leirfjord
Mo i Rana

Vefsn
Hattfjelldal

Italia



Nettverk: uformelle Nyetableringer

samarbeidsformer

Kompetanseheving:
e Undervisning

* \Veiledning

* Formidling

Nye prosjekter: Gardsmat
ved Mosjgen vgs.

Utvikling av
eksisterende bedrifter
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Forenkler samarbeid: «Vi
snakker samme sprak»




B) ORGANISERING

— Mosjgen — regionsenter for indre Helgeland som studiested

— Mosjgen vgs
* Naturbruk
* Restaurant og matfag
e Gardsmat
* Arktisk mat! (arlig festival med internasjonalt innhold)

* Matkontakt for kompetansenettverk for lokalmat i Nord-Norge

— Bedrifter med lokalmat, videreforedling og matopplevelser pa Helgeland:

Seeterstad gard (Hattfjelldal), Strandli Gard (Grane), Vikgarden (Mosjgen), Mosjgen mikrobryggeri,
Prugelhei (Rana), Arctic rein og vilt (Hemnes), Dgnnes gard (Dgnna), Vega delikatesser, Helgeland
Museum m.fl.

— Og mange andre bedrifter i og utenfor fylkesgrensene

e MiBIO



STUDIESTEDET UNDERLAGT EN FAGSKOLE — HVILKEN?

— Tema i hovedprosjektet som na star for dagr
— Aktuelle valg:

* Nordland fagskole (under etablering)
» Fagskolen Innlandet (etablert, landets st@rste)



C) INNSPILL OG TILBAKEMELDINGER

Eva Narten Hgberg

NIBIO Tjgtta

97738197
eva.narten.hoberg@nibio.no

Tusen takk for oppmerksomheten — med hap om
snarlig gjensyn!

I
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FAGSKOLENS PLASS | UTDANNINGSSYSTEMET:
VIDEREUTDANNING ELLER SELVSTENDIG UTDANNING

Videregaende

studie- Pabygging | N

forberedende eller y-veien '

Barnehage > ’ :
Videregaende e : :‘
fag-ogyrkes & Fagskole
opplaering

Figur 8.1 Fagskolenes plass i utdanningssystemet

Kilde: Kunnskapsdepartementet (2016c)

................

Fagskoleutdanning




SAMSPILL FAGSKOLE OG ARBEIDSLIV

Fagskoleutdan ning

= Arbeidslivet som # Tilbyder av s Arbeidslivet som
bestiller og grunn-, etter- og avtager av
medutvikler av videreutdanning kormpetanse

utdanning

Arbeidsliv

= Arbeidslivet sorm
bid ragsyter til
utdanningen

Meld.st.9
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Figur 8.2 Samspill mellom fagskole og arbeidsliv

Fagskoleutdanning




