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Neaeringsutvikling

- Praktiske tips til kreative og spenstige meoter!

Landbruksbasert naeringsutvikling er et viktig arbeidsomrade for Norges Bondelag. Her kom-
mer noen tips til hvordan dere kan legge opp et slikt mote i1 deres lokallag. Kanskje det er
nettopp dette som skal til for at mulig nye medlemmer dukker opp, og lokalavisa ogsa? Vi
utfordrer dere til & gjennomfere minst to slike aktiviteter 1 lopet av kommende &r!

Veer sa god — her er oppskriften!

Her er fire ingredienser som ber vere med:

1. Det finnes en griinder i deres omrade

Det er ikke alle som har Eiker Gardsysteri, Romstad Gard
eller Rudi Gard i sitt neromrade, men det finnes garantert
noen griindere og bender som har utviklet nye naringer i
deres neromrade ogsa! Kanskje noen som har startet med
Bygdeservice, salg av maskiner, produksjon av mais, gkol-
ogisk krydder, selskapslokale, tilbud til skoleungdom, mi-
krokraftverk eller halmfyringsanlegg? Det er mye som er
naeringsutvikling! En kjapp runde pa styremetet og dere
finner sikkert fram til noen. Fylkeskontoret, landbruksk-
ontoret eller hos Fylkesmannens landbruksavdeling kan

ogséd veere et sted 4 fé gode tips. Prov noe nytt pd medlemsmetene - det kan bli en innertier
Foto: Opaker Gérd




2. Mgteform:
* Her er det mange muligheter:
Invitere en eller flere griindere til & holde fore
drag
* Bedriftsbesgk med foredrag
* Bruke en bedrift som metelokale
» Ha aktiviteter pa metet i regi av en lokal bedrift

3. Servering

I Bondelaget er vi opptatt av 4 benytte lokale matpro-
dusenter. Serg for & fa spennende ravarer gjennom en mat-
produsent i deres omrade. Fingermat kan kanskje lages av
en lokal kokk, eller elever ved en kokkelinje? En spen-
nende pai med grennsaker fra en lokal bonde, eller suppe
med sopp fra skogen? Kanskje har dere en habil hobby-
kokk i egne rekker? Her er det mange muligheter.

4. Gaver

Det er hyggelig & gi en liten oppmerksombhet til de som
kommer pé metet. Det & f& lokal mat, et lokalt hdnd-
verksprodukt eller spennende opplevelser som gave er en
fin avslutning pd metet.

Eksempler

For & gjere dette mer héndfast har vi pd de neste sidene
laget to eksempler med ulik vanskelighetsgrad pa hvor-
dan dere kan lage et vellykket mete i deres lokallag. An-
tall Bondelagsnek sier noe om arbeidsmengde og vanske-
lighetsgrad, men ogsé noe om hvor vellykket dette vil bli!

Kanskje har dere i styret helt andre forslag? Et kreativt
styre kan helt sikkert sy sammen et eget opplegg, da er
resten av dette skrivet overfladig for dere.

Tips!

Reis gjerne pa besgk til arets Bondelagskokk eller in-
viter henne som foredragsholder.

I ar er det Charlotte Omsted Mohn pa Opaker Gérd i
Grue som er arets Bondelagskokk.

Bondelagets kokkestipend brukes til & styrke samar-
beidet mellom kokk og bonde. Det er tredje gang
Norges Bondelag deler ut sitt kokkestipend. Tidlige-
re stipendinnehavere har vaert Ingvild Skorpen Boge
som driver restauranten Spisekroken i Bergen, og
Harald Berger som er daglig leder og kjekkensjef
pa restaurant Oro i Oslo. Disse er det ogsa mulig &
utfordre pa bade mat og foredrag.

Jurklutkasting - noe for dere?
Foto: Storaas Gjestegaard

Lokale ravarer og lokale kokker - lite sal og god suppe
Foto: Stian Stensland



For nybegynnere innen friskere mgter

Vanskelighetsgrad: Tid til forberedelse: T til

Velg en av ideene, eller kombiner 2-3 ideer:

Invitere en foredragsholder

* Invitere en lokal griinder, for eksempel en fra
Bygdeservice, grafisk designer, skoletilbud for unge,
maskinsamarbeid. Utfordre vedkommende pa tema:
Hvordan startet du med egen bedrift, hvordan har
du gétt frem, regnskap og budsjett, hva er dine mal
videre, hva er viktige rad til oss andre?

* Besok fra fylkeslaget for & snakke generelt om tema
naeringsutvikling: Utfordre pé tema: Hvordan jobber
Norges Bondelag og Fylkeslaget med dette? Hvilket
tilbud har de til oss som medlemmer.

* Besgk fra Innovasjon Norge i deres fylke for &
snakke om stetteordninger: Utfordre pa tema:
Hvilke type stetteordninger finnes?, Hvordan ga
frem for a soke?

Reis ut pé bedriftsbesgk pa en gard i eget neromréade

* Besok det lokale ysteriet, saftprodusenten, rakfisk-
produsenten, strikkedesigneren, turismegarden,
lakse fiskegérden, Inn pé tunet bedriften, halm-
fyringsanlegget, smaskalakraftverk eller fellesfjoset.

* Serg for & utfordre eieren(e) pa noen temaer og sett
en tidsbegrensning pa omvisningen

+ Kanskje finnes det et materom i bedriften der dere
kan gjennomfere resten av bondelagsmeatet?

Vise filmen laget av Norges Bondelag om nzringsut-
vikling

Filmen heter; Vi fornyer verdiskapingen fra gérden”, og
har innslag fra fire ulike griindere. Finnes pd DVD og vid-
eo og er pa 16 minutter. Kan bestilles fra Norges Bondelag
for kr 150,-, eller l&nes fra fylkeskontoret.

Bruke lokalene til en bygdeturismebedrift eller Inn pa
tunet-gard som moterom
» Kan vare selskapslokale, spiserommet til en Inn pé
tunet bedrift eller lavvo
* Serveringen kan bestilles hos verten
* Den som driver stedet kan fortelle kort om sin be-
drift, likevel rekker dere dagens saksliste og far god
tid til & spise og prate.

Spennende servering pa motet
* Finnes det lokale smaskalaprodusenter som kan ut
fordres pé servering?
» Utfordre en lokal cateringbedrift pa a bruke lokale
matvarer til servering

Minutter applaus etter motet:

» Kan vere en vri 4 invitere en kokk fra et lokalmiljoet,
fra en institusjon eller hotell og utfordre denne pé a
tilberede ravarene pa en ny méte

 Utfordre kokkelinja ved en videregéende skole til &
lage en spennende meny med lokale ravarer.

Gi bort lokal mat, handverksprodukt eller opplevelse i
gave

Gi en oppmerksomhet til foredragsholdere, de som ellers
fortjener en paskjennelse (styremedlemmer som gar av) og
kanskje de nye medlemmene? Dette kan veere:

* En kurv med spennende lokale grensaker eller
varer

* En lunsj pa et lokalt gérdsserveringssted

* Qratis billett til et kulturelt arrangement

» ”Verdikort” hos den lokale Bygdeserviceringen.

Foto: Geir Totland

Tips!

Les om neringsutvikling pa Bondelagets nettsider
Pa http://www.bondelaget.no/tema/naringsutv/ finner
dere mye nyttig stoff om naringsutviklingsarbeidet
til Norges Bondelag. Pa siden www.bondelaget.
no/naringsveileder finner dere en god innfering i
naringsutvikling innenfor ulike omrader. Dere finner
ogsa info om stetteordningene og forsikring for &
nevne noe.



For de som gnsker a utfordre med enda friskere mgter

Vanskelighetsgrad: = T ' Tid til forberedelse:

Reis pa bedriftsbesgk i hjembygda eller et nabofylke og
legg inn aktiviteter!

Det finnes mange gérder som tilbyr spennende aktiviteter.
Her kan bade nye og gamle medlemmer {4 provd noe nytt!
Dette kan bli et mete det blir pratet om i lang tid. Det kan
vare spennende med “Teambuilding” aktiviteter for ben-
dene i bygda ogsa, ikke bare tilreisende bedrifter. Inviter
gjerne mulige nye medlemmer og ha metet i samarbeid
med Bygdekvinnelag og Bygdeungdomslag. Dersom det
ikke finnes noe i umiddelbar narhet — fyll opp en buss og
dra pa tur. Fylkeskontoret i Bondelaget eller Faggruppe
Neringsutvikling i Norges Bondelag hjelper dere gjerne
med et spennende opplegg.

Noen eksempler:
* Natursti
* Jurklutkasting
* Rundballe-pulling
* Lerdueskyting
» Bademgte i badestamp
» Kokkekurs
* Vinsmaking
* Golf
* Ridetur
 Rafting
* Konsert
 Teater
* Melkespannkasting
* Juvvandring
Tips: Finn din neermeste aktivitetsgard pa http://www.nbg-
nett.no

Spennende servering pa motet

» Kokkekurset dere har gjennomfort pa dagen, kan til-
berede en bedre middag som avslutning pa et spen-
stig mate

* Tilbered maltidet utenders sammen med en dyktig
kokk i egne rekker, eller lei dere en for kvelden

» Utfordre for eksempel 3 lokale matprodusenter til
sammen & lage et nydelig maltid til dere.

Gi bort lokal mat, lokale handverksprodukt eller en opp-
levelse i gave
* For dere som trér til med dette opplegget, sa sier vel
det seg selv?

Minutter applaus etter motet:

Kokkekurs som bondelagsmete?
Foto: Storaas Gjestegaard

Her er resultatet.
Foto: Stian Stensland

Tips!

@nsker du mer hjelp og informasjon til & planleg-
ge friske moater med spennende innhold, kontakt
ditt fylkeslag, eller Norges Bondelag Faggruppe
naeringsutvikling pa tlf. 22054500

Astrid Solberg, fagsjef, tlf 22054548,

e-post: astrid.solberg@bondelaget.no

Nina Glomsrud Saxrud, tIf 22054537,

e-post: nina.glomsrud.saxrud@bondelaget.no
Rolf Anda, tIf 22054544,

e-post: rolf.anda@bondelaget.no



